Bistro Speisekarte

Stand der Preise Juni 2007
Alle Angaben ohne Gewéhr



Frihstiick

Kleines Frihstick 440 €
Zwei Brotchen , Butter, Marmelade und ein Ei

GroRes Friihstiick 6,40 €
Zwei Brotchen , Butter, Marmelade ,
Wurst und Kaseplatte und dazu ein gekochtes Ei

Ruhrfriihstick 5,90 €
Zwei Brotchen , Butter, Marmelade und
Ruhrei mit oder ohne Schinken

Wellness Frihstick

Zwei Brotchen , Butter , Marmelade ein
gekochtes Ei, Philadelphia , Musli

und ein Glas Orangensaft

Zu jedem unserer Fruhstiicke servieren wir Ihnen
Ké&nnchen Kaffee oder Tee und reichen auf Wunsch
gerne nach.

Aus unserer Salatbar

Salat mit Putenbruststreifen klein 480 €
Und Baguettebrot

Salat mit Putenbruststreifen grol} 6,80 €
und Baguettebrot

Grofer Salat mit Gockelbruststreifen 6,80 €
Griinem Pfeffer und Ananas

GroRer Salat mit gebratenen Frischlachs 7,80 €
streifen und Kréuterrihrei

Gemischter Salat nach Art des Hauses 3,50 €



Nudeln und Vegetarisches

Spaghetti in Kase-Sahnecreme und
Frischem Gemduse

Spaghetti ,,Al Achilio* mit viel Krautern und
Tomatenwidirfeln

Spaghetti Bolognese

»,Gemuseteller Landgenuss® Knackiges Butter-
gemuse der Saison, Kartoffeln und Krauterrihrei

Geflugel hoffrisch auf den Tisch

Enten oder Putensauerfleisch
mit Bratkartoffeln und RemouladensoRe

Leber oder Fleischkase
mit Bratkartoffeln und Salatgarnitur

Brust vom Bauerngockel ,,mediteran mit
Knoblauch, Saisongemuse und Krauterkartoffeln

Hlhnerfrikassee mit Basmatireis und Salat
Ké&se-Sahnegeschnetzltes mit Rostitalern

Schnitzel Wiener Art von der Pute
mit Pommes Frites und Salat der Saison

Cordon bleu von der Putenbrust
mit Feldgemuse und Pommes Frites

»Spanischer Knoblauchgockel” Gockelteile in
Olivendl, Krauterknoblauch und Gemise
zubereitet , dazu gebackene Kartoffelecken

Putensteak mit Champignon oder Paprikasol3e
dazu Pommes Frites und Salat

6,50 €

6,50 €

5,80 €

6,80 €

7,50 €

6,80 €

8,90 €

6,50 €
6,80 €

7,50 €

8,50 €

8,50 €

7,30 €



Zwergenteller

Panierte Gockelbruststreifen,Gemdise u. Piiree
Putenwiener mit Piiree oder Pommes Frites

Spaghetti Bolognese

Zum Schluss was SuRes

., Osterreichisches Kaisereis* Vanilleeis mit
Kurbiskernol, Kirbiskernen ,Sahne und
HeiRen Friichten

Rote Gritze mit Vanilleeis und Sahne

Crepes Normandie mit Apfelspalten in
Calvados und Sahne

Alkoholfreie Getréanke

Coca Cola  «koffeinhaltig 0,2l
Fanta mit Farbstoff 0,21
Sprite 0,21
Schwarzer Johannisheersaft 0,2l
Birnensaft 0,2l
Apfelsaft 0,21
Orangensaft 0,21
Multivitaminsaft 0,2l

Mineralwasser

Stilles Wasser

4,20 €
3,50 €

3,50€

3,80€

2,90 €

3,50 €

1,50 €
150€
1,50 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €
1,80 €

1,80 €



Bier

Krombacher Flasche

Hasserdder  Flasche

Spirituosen

Woltingeroder Kloster Edelkorn
Wodltingeroder Getreide Kimmel
Woltingerdder Kirsch - Likor
Linie Aquavit

Fernet Branca

Eierlikor

Kaffee und Schokoladenspezialitéten

0,33l

0,33l

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl

Kénnchen Kaffee*

Tasse Kaffee*

Pott Kaffee*

Cafe creme*

Cafe au lait*

Cappuccino*

Latte Macchiato*

Latte Macchiato mit Karamel*
Espresso*

Tasse Choc

Chocochino*

1,90 €

1,90 €

1,90 €
190 €
1,90 €
2,30 €

2,10€

2,80 €
1,40 €
1,80 €
1,60 €
2,40 €
1,90 €
2,30 €
2,40 €
150 €
1,80 €

2,20€



Tee

Glas Sahne Caramel Rooiboistee

Glas Darjeeling schwarzer Tee

Noch mehr Tee bei der Bedienung

* koffeinhaltiges Getrank

Rotweine
Saint Laurent Qualitatswein
Rheinhessen

Ockenheimer Jakobsweg
Blauer Portugieser Q.b.A.

Ockenheimer Kreuz
Blauer Portugieser Q.b.A.

Binger Pfarrgarten
Dornfelder Q.b.A.

Weildweine
Ingelheimer Kaiserpfalz
Kabinett

Grauer Burgunder
Bubenheimer Kallenberg

Bingen St. Rochuskapelle
Miller Thurgau Kabinett

Pro Secco Erdbeer

0,2L
trocken

0,2L
lieblich

0,2L
trocken

0,2L
trocken

0,21
halbtrocken

0,2l
trocken

0,2l
lieblich

Piccolo

Alle Preise incl. Mehrwertsteuer + Bedienung.

Alle Angaben und Preise ohne Gewahr.

1,50 €

150 €

3,30 €

2,80 €

2,80 €

2,80 €

2,80 €

330€

2,80 €



Einige Worte zu unserer Kiche

Sollten Sie einmal auf Ihr Essen etwas warten missen, so konnen Sie sicher sein, dass
es nicht aus der Tute kommt, sondern ganz frisch fir Sie Zubereitet wird.
Nur frisches Gefliigelfleisch aus eigener Schlachtung kommt bei uns auf Ihren Teller.
Frostware kennen wir nicht. Geschmack entsteht bei uns durch natiirliche Zubereitung
z.B. durch auskochen von frischen Gefliigelkarkassen fur eine kraftige Sol3e oder eine
Bouillon.
Als Beigabe verwenden wir natlrliche Gewirze, wie Lorbeerblatter, Wacholder und
vieles mehr.
Eine Huhnerbriihe entsteht bei uns aus 100% natirlichem Hihnerfleisch. Leider
kochen heute viele Restaurants mit Fertigwirzmischungen und industriell hergestellten
Halbfertigprodukten aus der Tlite.

- NEIN DANKE -
Unsere Devise heilt — keine Aromastoffe, keine E-Nummern, keine Geschmacks-
verstarker, keine Fertig und Halbfertigprodukte.
Bei uns schmecken Sie den Unterschied!
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit mit einem frisch zubereiteten Gericht aus unserer

natirlichen Kiiche.

Chefkoch und das Team von

Stecher’s Landgenuss



